Pasta z ancovicek

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- AncovicCka v oleji 100 g

. Cesnek 2 strouzek

- Provensalské koreni 1 ks
- Olivovy olej 200 ml

- Vinny ocet 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ancovicky vyjmeme z oleje a ddme do vy$si nddoby (k mixovani). Cesnek nakrajime na 2-3 mensi
kousky.

Pridame k ancovickdm spolu s vinnym octem, peprem z mlynku, olivovym olejem a provensalskym
korenim. Rozmixujeme na hladkou pastu.

Mazeme v tenké vrstvé na platky bagety/toastového chleba ogrilované na sucho, s knackebrotem
nebo jako oméacku k syrové zeleniné, varenému vajicku apod.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

