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Suroviny

Porce: 4

- olej olivovy 2 1zice

- slanina anglicka 150 g

- hréasek sterilizovany 1 ks
- syr 100 g

- rajcata 4 ks

- cuketa 2 ks

- pesto bazalkové 2 Izice

- Spagety 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime. Anglickou slaninu nakrajime na tenké nudlicky a orestujeme.Cukety oloupeme,
vydlabeme stred se semeny a pokrajime na kosticky.

Stejné tak nakrajime i rajcata a oboji pridame k orestované slaniné. Prilijeme 2 1zice olivového oleje,
asi 1dl vody, 10 minut podusime a nakonec pridame hrasek.

Spagety slijeme a vmichdme bazalkové pesto. Spagety servirujeme na talite, pfiddéme hotovou smés
a posypeme strouhanym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

