Slané kolacky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- tésto listové 1 ks

- syr400 g

- vejce 6 ks

- saldm uhersky 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Syr a salam nastrouhame, pridame celd vejce a vSe promichame. Z tésta vyvalime dva platy jako na
zéavin a kazdy potfeme néplni. Naplih dame asi dva centimetry od kraju na $irsi strané platu a kraj, ke
kterému budeme zavinovat, potreme rozslehanym vejcem, aby se rolada nerozmotala. Srolujeme
jako roladu, potreme vejcem a krajime na platky Potreme je rozslehanym vejcem a peceme na 200 °C
asi 15 minut, aby kolacky zezlatly.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

