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Suroviny

Porce: 4

- Mala jablka ( oloupand, pokrajenda na asi 1 cm silné krouzky ) 4 ks

- Cukr, nékolik 1zic calvadosu nebo jiného aromatického alkoholu 2 1zice
- Hladkd mouka 1 hrnek

. Sl 1 1zicka

. Drozdi 1 ks

. Zvétralé pivo ( nékolik 1zic ) 3 1zice

- Jablec¢na Stava ( nékolik 1zic ) 3 1zice

- Olivovy olej 1 1zice

- Snih z bilka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Jablka nechte v misce macerovat v alkoholu s cukrem. Do prosaté mouky se soli pridejte drozdi, pivo,
stavu a olej, umichejte hladké tésticko a nechte 4 hodiny stat. Je-li treba, pred pripravou jesté

naredte pivem. Vmichejte snih. Krouzky jablek namacejte v tésticku a smazte dozlatova ve vyssi
vrstvé rozpaleného oleje. Podavejte poprasené mouckovym cukrem. Pripadné s domdci zavareninou.

Poznamka:

Rostlinny olej na smazeni


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mouckovy cukr na popraseni
Merunkova zavarenina k podavani



