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Suroviny

Porce: 4

- brambory 5 ks

- smetana 1 kelimek
- mrkev 2 ks

- vegeta 1 ks

- pepr 1 ks

. sul 1 ks

- olej olivovy 1 ks

- brokolice 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame varit vodu, osolime ji. Do vrouci vody vlozime brokolici a mrkev a kratce je povarime.
Nezakryvame poklici, aby brokolice neztratila svoji svézi zelenou barvu. Brambory dukladné
omyjeme, oSkrabeme a nakrajime je na tenké platky. Do pekaCku vymazaného olivovym olejem
poskladame platky brambor. Vrstvu osolime, opeprime a trochu posypeme vegetkou.

Pokréjime nadrobno brokolici a mrkev a klademe je do dalsi vrstvy. Vrstvy takto striddme. Posledni
vrstvu by mély tvorit platky brambor. Nakonec vSe zalijeme smetanou a dame zapékat do vyhraté
trouby na 200 °C. Smetanové brambory zapékame asi 40 minut.
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