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Suroviny

Porce: 4

. Uzeny bucek 400 g

- Cibule 2 ks

- Mrkev 2 ks

- Porek 1 ks

- Krup 100 g

. Maslo 6 1zice

- Malé paprikové klobasy 4 ks
- Teleciho nebo hovéziho vyvaru 1 1
- Tymidanu 1 svazek

- Toastového chleba 4 platek
. Cesnek 1 strouzek

. Sul, Pepr 1 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bucek, oloupanou cibuli a o¢iSténou mrkev a porek nakrajejte na malé kosticky. Kroupy dobre
proplachnéte pod tekouci studenou vodou a nechte okapat. Tretinu masla nakrajejte na kosticky a
dejte do chladu. Druhou tretinu masla rozpustte v hrnci a osmazte na ném kosticky bucku.

Pridejte zeleninu, kratce osmazte, vsypte kroupy a rovnéz kratce osmazte. Zalijte vyvarem, uvedte do
varu a pak zlehka povarte asi pul hodiny. Na poslednich 5 minut varu vlozte do polévky na kolecka


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nakrajenou uzeninu. Nakonec do ni vmichejte listky tymianu a studené maslo, osolte a opeprete.
Na zbylém madsle osmazte na kostiCky nakrajené pecivo a rozkrojeny strouzek cesneku. Podavejte k
polévce.



