Bramborova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Cibule 100 g

- Mrkev 50 g

- Celer50 g

- Petrzel 50 g

- Brambory 300 g

- Susené houby 2 1zice
- Cesnek 3 strouZek

- Olej 50 ml

- Hladka mouka 1.5 Izice
- Kmin 1 1zicka

- Majoranka 1 1zicka

. Sul 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Susené houby zalijte teplou vodou a nechejte nabobtnat. Korenovou zeleninu a brambory nakrajejte
na kostky. Cibuli nasekejte najemno, posypejte kminem a osmahnéte dozlatova. Pridejte hladkou
mouku, jesté kratce restujte a zalijte vodou.

K cibulovému zakladu pridejte korenovou zeleninu s bramborami a prolisované strouzky cesneku.
Pridejte predem namocené susené houby a podle chuti osolte a opeprete. VSe uvarte domékka. Na
zaver pridejte majoranku a pripadneé jesté dochutte soli a peprem. Podavejte s krajiCky ¢erstvého
chleba.



