Hrachova polévka s uzenym masem
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Suroviny

Porce: 4

- Suseny hrach 250 g

- Mrkev 2 ks

- Petrzel 2 ks

- Celer 1 ks

- Prepusténé maslo 60 g

. Uzeny bucek 1 kg

- Nemoucnych brambor 400 g

- Maly svazek Cerstvé majoranky 1 svazek
. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hréch proplachnéte v cedniku a nechte pres noc namoceny ve studené vodé nebo slabém vyvaru.
Korenovou zeleninu ocCistéte a nakrajejte na kosticky. Maslo rozehrejte v hrnci a osmazte na ném
kosticky zeleniny. Prijdete hrach i s pripadnou tekutinou z namaceni a bucek.

Uvedte do varu, seberte pénu, osolte a opeprete. Nechte hrnec Castecné prikryty poklickou a na
mirném plameni provarte polévku asi 50 minut. Mezitim oloupejte a na kosticky nakréjejte
brambory. Asi po 20 minutach varu je prijdete do polévky, aby se zhruba pul hodiny provarily. Z
polévky vyjméte buicek a nakrajejte ho na platky. Polévku dochutte listky majoranky, pripadné osolte
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a opeprete. Rozlijte do talifa a podéavejte s platkem masa.

Poznamka:

Namaéceni pres noc



