Vrtulky s lososem

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- rapiky celer 2 ks

- téstoviny 400 g

. Cesnek 3 strouzek

- hrasek sterilizovany 2 hrst
.- smetana 1 kelimek

. filé losos 4 ks

. vino bilé 40 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyty fapikaty celer pokrajime na drobné kousky. Cesnek nasekéme nadrobno. Celer spolu s
cesnekem dame zesklovatét na olivovy olej. Lososa nakrajime na nudlicky. Vlozime na panev
spolec¢né s hraskem. Podusime asi 5 minut. Prilijeme vino, smetanu, mirné povarime, osolime a
opeprime. Uvarime téstoviny a ihned podavame ozdobené ¢erstvymi bylinkami spole¢né se sklenkou
bilého vina.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

