Palicky s jedinecnou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- kureci palicky 6 ks

- provensalské koreni 1 1zicka
- sul 1ks

- anglicka slanina 100 g

- malé cibule 2 ks

- olej 1 ks

- brambory 1 ks

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Palicky osolime, posypeme provensalskym korenim. Zakapneme olejem a podlijeme vodou. PeCeme v
troubé na 200 °C 45-60 minut.

Mezitim si oloupeme a nakrajime brambory, které uvarime ve vodé nebo v pare. Paklize je varime v
pére, neni tfeba vubec solit, brambory jsou chutné, protoze v nich diky pare zustala vSechna chut.

Cibuli i anglickou slaninu si nakrdjime na kosticky. Na trosce oleje osmahneme cibulku az zesklovati,
pak pridame slaninu a jesté chvili smazime. VSe zalijeme vypekem s palicek a rozmixujeme tyCovym
mixérem. Podle chuti dosolime a opeprime.
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