Bramborova kase s cockou
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Suroviny

Porce: 4

- Cervena ¢ocka 100 g

. Stl dle potreby 0.5 1zicka

- Zmeéklé maslo 2 1zice

- Cibule 1 ks

- Mlety pepr dle potreby 2 Spetka
- Drceny kmin 0.5 1zicka

- Horké mléko 165 ml

- Nakrdjena listova petrzel 2 1zice

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Coc¢ku diikladné properte, zalijte vodou a uvaite domékka asi 15 minut. Poté ji scedte a nechejte
okapat. Na jedné 1zici rozpusténého méasla opecte nadrobno nasekanou cibuli dosklovita. Vmichejte k
ni coCku, osolte, mirné opeprete a udrzujte v teple.

Brambory omyjte, rozkrajejte na kousky, které viozte do vrouci osolené vody, pridejte kmin a varte
do mékka asi 20 minut. Neni na Skodu, kdyZ se brambory budou mirné rozpadat. Vodu scedte, do
brambor pridejte zbylé méslo a rozstouchejte je a osolte. K bramboram postupné prilévejte horké
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mléko a vyslehejte je na hladkou jemnou kasi. Vmichejte do ni ¢ocku s cibuli a petrzelovou nat.



