Farfalle s rajcatky a fazolkami
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Suroviny

- Téstoviny - Farfalle 500 g

- Zelené fazolky 150 g

- Strouzek Cesneku 1 ks

- Lodyha rapikatého celeru 2 ks

- Koktejlovéa rajcata 20 ks

- Mlada cuketa 3 ks

. Zlutd paprika 1 ks

- Rukola 90 g

- Vinny ocet ( bily ) 1 1zice

- Knorr Bujon Zeleninovy 2 kostka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemeé: Italie

Postup:

1. Ve velkém hrnci privedte k varu osolenou vodu a uvarte v ni téstoviny al dente.

2. Uvarte a nechte okapat zelené fazolky. Cesnek oloupejte a nakrajejte na jemno. Nakrajejte
rapikaty celer na kostky. Cukety nakrajejte na platky, koktejlova rajcata na ctvrtky, papriku na
kosticCky.

3. VSechnu zeleninu orestujte s cesnekem.

4. Prijdete k zeleniné sklenici zeleninového bujéonu Knorr a chvili varte, dokud zelenina nebude
mékka a tekutina se nevypari.

5. Téstoviny smichejte s fazolkami , prijdete zbylou zeleninu a navrch rukolu, dochutte olivovym
olejem a octem.

6. Dukladné zamichejte a servirujte.
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