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Suroviny

Porce: 4

- okurky nakladacky 500 g
- mlety zazvor 1 balicek

- mletd skorice 1 balicek

- kmin 1 balicek

. vodka 1 sklenice

. sul 1 balicek

. cukr 1 hrnek

- sojova omacka 1 sklenice

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté okurky naklddacky dame do misy a prosolime aby pustily vodu, soleni opakujeme a vodu
postupné slijeme, znovu prosolime, postup opakujeme 2 dny, az okurky zméknou, pozbudou vodu,
zmensi svij objem, budou svrastélé

2. Po 2 dnech je vyndame z misy nechdme, oschnout a vétsi kusy rozkrojime podélné, naskladédme do
sklenice o objemu 0,7 1, pri sklddani do sklenice posypeme kazdou vrstvu okurek korenim a cukrem,
nakonec do % sklenice zalijeme s6jovou omackou a povrch zalijeme vodkou, aby neplesnivély

3. Okurky nesterilizujeme ale jen zavickujeme a ulozime v lednici, uz po 24 hodinach jsou vhodné ke
konzumaci.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Poznamka:

V Ciné se takto upravuje i jina zelenina jako pikantni priloha k nevyraznym jidlim nebo jako ostré
jednohubky k napojim. Priprava podle tohoto receptu je Casové narocna, ale stoji za to. Okurky jsou
ostré a velmi pikantni!



