Veprova panenka na houbach

Kategorie: Maso
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- veprova panenka 750 g

- voda 500 ml

- lesni houby 120 g

- smetana 200 ml

- olivovy olej 1 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Knorr Hotova jiska svétla 1 ks

. Cervené portské vino 40 ml

- Knorr Bramborova kase balicek 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou panenku osolime, opeprime a opeceme na olivovém oleji dozlatova, poté ji dopeceme v
troubé doruzova.

Na zbylém oleji orestujeme kousky hub, zjemnime Ramou Cremefine na vareni, portskym a nechdme
prejit varem. Podle potreby zahustime Knorr hotovou jiSkou.

Veprovou panenku nakrajime na platky a prelévame omackou. Podavame s Knorr bramborovou kasi
pripravenou podle navodu.

Tip: Vhodnou prilohou jsou lyonské Stouchané brambory, které snadno pripravite pomoci Knorr


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Bramborové kase s mlékem, do které primichate na olivovém oleji orestovanou cibulku a zjemnite
zakysanou smetanou



