Kureci kebab

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 3 ks

- citrénova Stava 1 1zice

- Cervena cibule 1 ks

- tortillové placky 4 ks

- zelena paprika 1 ks

- zluta paprika 1 ks

- tuk 30 ml

- Knorr Inspirace Kebab s paprikovym dresinkem 1 baleni
- Cerstvy tymian 1 snitka

- tvrdy syr 40 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure pokrajejte na tenké nudlicky. Vlozte je do misky, pridejte margarin a Knorr Inspirace Kebab s
paprikovym dresinkem.

Papriku a cibuli nakrajejte na nudlicky.

Maso opecte na panvi, pak pridejte cibuli a papriku. VSe restujte nékolik minut, dokud nebude kure
hotové. Smés muzete dochutit citronovou $tavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na placku tortilly polozte smés masa se zeleninou a posypejte strouhanym syrem a nasekanym
zelenym koriandrem. Poté vse srolujte.

Asi 10 minut pak zapecte v troubé rozehraté na 180 °C.

Podavejte s paprikovym dresinkem pripravenym podle receptu na sacku Knorr Inspirace Kebab s
paprikovym dresinkem nebo s omackou tzatziki.



