Zazvorovokokosovy suk
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- strouhany zazvor 1 1Zice

- kokosova moucka 200 g

- mouckovy cukr 4 Izice

. pomerancova kura 1 1zicka
- rum 1 Izice

. Cokoladova poleva 1 baleni

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Zazvor omyjeme, oloupeme a nastrouhame co nejjemneéji. Maslo utreme s cukrem do pény, poté
vmichame bilky, kokos, kiiru z pomerance, zazvor a rum. Misime tésto tak dlouho, az vznikne husta
tvarna hmota.

Ze vzniklé hmoty vytvarujeme dva valecky, které nechdme pres noc odlezet v chladnicce.

Druhy den si rozpustime ¢okolddovou polevu a vélecky v ni namocime. Zlehka posypeme kokosem.
Nechame zatuhnout a krajime na cca 1 cm Siroké platky.
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