Bulharska pomazanka
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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso 400 g

- Brambory 4 ks

- Cibule 2 ks

- Majonéza 1 ks

- Kecup 4 lzice

. Sterilované okurky 6 ks
. Cervend mletd paprika 1 ks
- Toc¢eny salam 500 g

- Ocet 1 1Zicka

- Horcice 2 1zice

- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

Do mékka uvarime hovézi maso.

Uvarime brambory.

Nechame po uvareni diikladné vychladit, vyvar z masa lze pouzit tfeba na polévku.

R&dné vychlazené maso, brambory, oloupanou cibuli a okurky (i saldm) umeleme v mlynku na maso.
VsSe radné promichdme a nechame opét vychladit.

Priddme majonézu, keCup a koreni dle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Dukladné opét vSe promichame.



