Bramborova polévka s kari
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Suroviny

- Syrové brambory 400 g

- Voda 0.51

- Kureci nebo hovézi vyvar 3 kostka
. Sul 0.5 1zicka

- Cesnek 2 strouzek

- Praskové kari 1.5 1zicka

- Cibule 80 g

- Mléko 4 dl

- Tuk 2 1zice

- Mlety ¢erny pepr 0.5 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Indie

Postup:

Vodu privedeme k varu, rozmichame v ni kostky vyvaru, vsypeme brambory, cibuli, ¢esnek, kari a
osolime. Promichdme a pod poklickou uvarime brambory (asi 40 - 50 minut). Sejmeme z tepla a
brambory ve vyvaru rozmackame (podle potieby pouzijeme sito). Priddme mléko, tuk a pepr. Pred
podavanim prohrejeme.
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