Cuketove smazenky
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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 500 g

- morska sul 1 1zice

- chilli omacka 2 1zice

- Cerstvé sekany kopr 1 Izice
- olej na smazeni 1 cl

- Tésticko

- hladkd mouka 100 g

. sul 1 Spetka

- olivovy olej 2 1zice

- bilek 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

1
Tésticko: mouku a sul nasypte doprostred misy, pridejte olej a potom pomalu prilévejte asi 130-150
ml vody za soucasného promichavani. Nechte 15 minut odpocivat.

2
Mezitim nakrajejte cukety na tenké kousky (asi 8 cm dlouhé). Dejte je na cednik a nad talifem je


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dukladné posypte morskou soli. Nechte je odpocivat, jen je obcCas protreste.

3
V malé misce smichejte chilli omé&cku, ocet a kopr nebo matu.

4

V hluboké panvi rozehrejte slune¢nicovy olej asi na 180 °C. Bilky vySlehejte do tuhého snéhu a ten
vmichejte do tésticka. Kousky cuket oklepejte a osuste kuchynskou utérkou a potom je opatrné
obalte v tésticku v nékolika davkach. Smazte asi 2-3 minuty, dochutte a podavejte horké s omackou
na namaceni

Poznamka:

Vyzkousejte cuketové smazenky s chilli omackou. Idedlni chutovka na vasi party, ale vérte, Ze jsou
tak dobré, Ze si je budete pripravovat i ve vSedni dny,



