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Suroviny

- Maslo 50 g

- Praskovy cukr 200 g

- Vejce 2 ks

- Mleté orechy 100 g

- Hrubd mouka 200 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Mléko 2.5 dl

- Kakao 20 g

- NAPLN

- Mouckovy cukr 150 g
- Maéslo 150 g

- Mleté orechy 50 g

- Citronova stava 1 lzice
- CITRONOVA NAPLN
- Mouckovy cukr 120 g
. Stéava z citronu 2 1Zice
- Vlazna voda 1 1Zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maslo, cukr a celé vejce dobie vymichame, pridéme orechy, mouku smichanou s praskem do peciva,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

mléko, kakao a vSechno dobre smichame dohromady. Plech vymazeme a vysypeme moukou,
rozetfeme na néj tésto a ve vyhraté troubé upeceme. Upeceny a vychladly korpus prekrojime napul,
natreme naplni, spojime, polijeme citronovou polevou, nechame zatuhnout a rozkrajime na rezy.

NAPLN
Cukr a maslo vymichame do pény, pridame orechy, citronovou stavu a znovu dobre promichame.

CITRONOVA POLEVA
Cukr, citronovou $tavu a vodu michame, dokud hmota nezhoustne.



