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Suroviny

Porce: 6

. sul 1 1zZicka

- mléko 1 ks

- drozdi 1 ks

- mouka hladké 600 g
- vejce 1 ks

- cukr krupice 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z mléka, cukru a drozdi zadélame kvéasek a nechame vykynout. V mise smichame mouku se soli,
prilijeme kvések, pridame vejce a zpracujeme v hladké tésto, které nechdme na teplém misté
vykynout. Pak ho vyvalime na placku silnou 2 cm a vykrdjime kolecka (prumér 2 cm). Opét nechame
chvili kynout. Na panvi rozehrejeme tuk a vkladame vyvélené placky. Smazime z obou stran
dozlatova.
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