Polevka s drozdovymi knedlicky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- maslo 20 g

- vejce 1 ks

. drozdi 2 kostka

. mléko 1 1zice

. cibule 1 ks

. strouhanka 1 ks

. Cesnek 1 strouzek
- vyvar hovézi 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Morkovou kost dame do hrnce s vodou, pridame pepr, nové koreni a sul. Nechame varit asi hodinu.
Na masle osmahneme cibulku, priddme drozdi a michame az, se rozpusti. Nechame zchladnout.
Vmichéme vejce, ¢esnek, peprt a petrzelku. Zahustime strouhankou. Knedlicky zavarime do vyvaru
(varime pét minut). Soucasné zavarime pokrajeny pérek a kousky cukety.
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