Jednoduche linecké testo
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Suroviny

Porce: 6

- Hera nebo zméklé maslo 250 g
. Zloutek 2 ks

- Cukr mouckovy 140 g

- Hladka mouka 420 g

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salata
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/
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Postup:

Do misy ddme mouckovy cukr, hladkou mouku, zméklé maslo nebo tuk a zZloutky. VSe poradné
prohnéteme a vypracujeme mékké hladké tésto, které se nelepi a ani nedroli.

Hotové linecké tésto nechdme zhruba 30 minut odpocinout v pokojové teploté a nedavejte ho do
lednice, aby se nedrolilo.

Poté jiz mlzete s tésta vykrajovat ruzné tvary a velikosti, Peceme v troubé na 180°C 5 - 7 minut.



