Indicka mrkvova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: kokosacka

Suroviny

Porce: 4

- vétsi nastrouhané mrkve 4 ks
- rozinky 40 g

- kari 1 1zicka

- zeleninovy vyvar 1 kostka

- konak 50 ml

- zakysana smetana 1 ks

- maslo40 g

. sul, bily pepr 1 1zicka

- citron 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

Mrkev na masle osmazime. Priddme omyté rozinky, kari a zalijeme vodou. Poté pridame polévkovou
kostku a chvili povarime. Nez se mrkev zcela rozvari (ale uz je dostatecné meékkad), varit prestaneme.
Dochutime soli a bilym peprem a prilijeme konak. Smetanu si kazdy pridava podle svého primo do
talire. Do talire vlozime platek citronu.
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