Fazolova polévka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- varené bilé fazole 400 g

- zelend paprika 2 ks

- cibule 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

- olej 0.11

- rajcata 400 g

- marovska klobasa 2 ks

- hovézi nebo zeleninovy vyvar 1 1

. petrzelka, celerova nat, pazitkal 1 snitka
. sul, pepr, paliva paprika, cukr 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci osmazime na oleji na nudliCky nakrajenou papriku, cibuli, Cesnek, petrzelku, celer, sul a
pepr. Zalijeme zeleninovym vyvarem. Povarime asi 5 minut. Postupné priddme oloupand, nakrajena
rajCata, fazole a varime dalSich 10 minut. Mezitim opeceme klobasu a pridame ji do polévky pred
koncem vareni. Dochutime, lehce provarime a podavame posypané sekanou pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

