Koprova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- smetana zakysana 1 kelimek
- mouka hladka 2 1zice

- kopr 1 ks

. citronova Stava 1 ks

. sul 1 ks

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kousky a v osolené vodé varime asi 15 minut.

Kysanou smetanu smichdme s moukou a priddme do vody k bramboram.

Povarime, okyselime citronem nebo 1ZiCkou octa, priddme nasekany kopr, a kdo chce, muze jesté
pridat vejce.

Chutna bajecné a je opravdu osvézujici, podavame ji i s pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

