Ryba s francouzskym kozim syrem

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- citronova Stava 1 ks
- Salotka 2 ks

- vino bilé 100 ml

. pazitka 1 ks

- brambory 3 ks

- filety pangasia 3 ks
- syrkozi 125 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Brambory uvaiime v osolené vodé a nechdme je vychladnout. Filety omyjeme a osu$ime. Salotku
nasekame nadrobno, pridame $tavu z citronu a vSe promichdme s vinem.

Smeés povarime asi 1 minutu, nechdme zchladnout a nalijeme na filety. Brambory nakrajime na
platky a vyrovnéame je do zapékaci misy. Rybu se smési poklademe na brambory a pokryjeme
natenko pokrajenym syrem. PeCeme v troubé pri teploté 150 °C asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

