Toasty s teplou rybi pomazankou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Toustovy chléb 8 platek

- Cibule 1 ks

- Sterilovana kapie 1 ks

- Rybicky v tomaté 1 ks

- Olej 2 1zice

. Mleta i sladka paprika 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejdrive pripravime pomazanku. Rybicky podle potreby vykostime a rozmélnime vidlickou. Na 1zici
oleji zpénime najemno nakrajenou cibuli, vmichame k ni nakrajenou sterilovanou kapii, zaprasime
mletou sladkou paprikou a kratce podusime. Pak pridame rybi maso véetné nélevu z konzervy a
prohrejeme. Platky toastového chleba nasucho opeceme, potreme horkou pomazankou, posypeme
drobné pokrajenou cibuli a ozdobime nudlickami kapie a ihned podavame.
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