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Suroviny

Porce: 3

. Sunka 10 g

- Drozdi 10 g

- Cibule 1 ks

- Vejce 2 ks

. Maéslo 1 1zice

. Strouhanka 2 1Zice
- Mléko 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Drobné nasekanou cibuli zpénime na maésle, priddme rozdrobené drozdi a za stalého michani je také
zpénime. Jakmile zacne drozdi vonét, prilijeme trochu mléka, zasypeme strouhankou, osolime,
promichédme, priddme nudlicky Sunky, opét promichame a chvilku opékame. Do smési vlijeme
rozslehana vejce a za stdlého michani je nechame ztuhnout. Ochutime soli a peprem, prisypeme
sekanou pazitku, promichame a teplé mazeme na bilé pecivo.
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