Tepla masova pomazanka s houbami
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Suroviny

Porce: 4

- Varené nebo pecené maso 25 ¢
- Cerstvé houby 15 g

- Kecup 3 lzice

- Cibule 2 ks

. Sterilovana paprika 1 ks

- Mleta sladka paprika 1 ks

- Tvrdy syr 1 ks

- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Drobné nakrajenou cibuli zpénime na oleji, priddme na malé kousky oCiSténé a nakrajené houby,
osmazime je, podlijeme trochou vody, okminujeme, osolime a podusime domékka. Pak pridame
kecup, prohrejeme, jesté trochu podlijeme a vmichdme na malé kosticky nakrajené maso, nakrajenou
sterilovanou papriku, prolisovany ¢esnek, poprasime trochou mleté papriky a vSe podusime. Teplou
pomazanku mazeme na opeceny chléb. Muzeme sypat strouhanym syrem, krenem, zdobit ¢erstvou
zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

