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Suroviny

Porce: 4

. grilované kurete nebo horni stehna 500 g
- stredné velka cibule 2 ks

- syr gouda 200 g

- stredné velké brambory 8 ks

- grilovaci koreni 2 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Stehna okorenime a dame péct na 190 °C na 45 minut, brambory oloupeme a dame varit. Pokud
mame kure s bramborami z predeslého dne, mame pul prace hotovo. Nastrouhdme syr a nakrajime
cibuli na mésicky.

Obereme kure a natrhame na kousky, vlozime do pekace s vypekem z kurete. Priddme brambory,
cibuli, polovinu syra a koreni. VSe promichame a ddme zapéct na 30 minut pri 190 °C.

Kazdych 10 minut dikladné promichdme, na zavér posypeme syrem a vlozime na 1 minutu do
trouby. Podavame s listovym salatem, zakapnutym citronem a olivovym olejem.
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