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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Uzena kruti stehna 2 ks
- Syrové sadlo 2 ks

- Cibule 1 ks

. Porek 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uzend stehna uvarime domékka a maso z nich po zchladnuti obereme a nadrobno posekame. (Vyvar
pouzijeme na polévku). V kastrolu rozehrejeme sadlo nebo rozskvarime slaninu, priddéme nadrobno
nakrajenou cibuli, kréatce ji orestujeme a priddme mrkev nastrouhanou na nudli¢cky a nadrobno
nasekany porek. Restujeme (cca 10 minut) az za¢ne zelenina méknout, pak pridame nasekané maso,
vSe osolime a okorenime a zahustime vejci, ktera nechdme ztuhnout. Pomazanku dochutime a jesté
teplou podavame s topinkami nebo jinym pecivem. Zdobime krouzky cibule, paprik nebo rajcat,

muzeme pokapat keCupem.
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