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Suroviny

Porce: 4

- Kureci jatra 20 g

- Maslo 2 lzice

- Masovy vyvar 1 dl

- Sardelova pasta 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ocisténa a nakrajend jatra podusime na lzZici masla, podlijeme vyvarem, opeprime a podusime
domeékka. Mékka jatra umeleme nebo rozmixujeme, pridame sardelovou pastu a promichame. Smés
vratime do kastrolu, ve kterém jsme rozehrali druhou Izici masla a prohrejeme. Dochutime korenim a
podle potreby soli, pokud nestaci osoleni sardelovou pastou. Mazeme na opecené platky toastového
chleba nebo veky. Zdobime syrovou nebo sterilovanou zeleninou.
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