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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- maslo 2 1zice

- mouka hladka 1 Izice

- hrasek sterilizovany 0.5 hrnek

. sul a pepr podle chuti 1 ks

- nadrobno nakrajend osmazena cibule 1 Izice
- bujoén zeleninovy 1 kostka

- petrzelka 1 hrst

- olej 1 1zice

- rohlik starsi 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z masla a mouky pripravime svétlou jiSku, zalijeme ji vodou (asi 1 litr) a vlozime scezeny a
oplachnuty hrasek. Osolime, opeprime a pridame cibuli. Privedeme k varu a varime za ob¢asného
michéni asi 15 minut.

Pred dokoncenim vlozime bujon a jesté chvilku povarime. Nakonec pridame posekanou petrzelku.
Na oleji osmazime nakrajeny rohlik. Do polévky ho priddme az pred podavanim.
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