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Suroviny

Porce: 7

- drordi 50 g

- voda 3 dl

- olej 1 Izice

. sul 1 1zicka

- hladkd mouka 450 g

Doba pripravy: 95 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 7

Postup:

Do misy s vlaznou vodou rozdrob kvasnice, pridej olej, sul a asi polovinu mouky a michej tak dlouho,
az je tésto hladké. Do tésta prosivej postupné po troskach zbytek mouky a diikladné ho propracuj
rukama, az je vlacné a nelepi se. Prikryj misu utérkou a na teplém misté nech tésto kynout asi 45
minut. Vyklop tésto na stll a znova ho lehce propracuj. Vyvélej valecek a z néj nakréjej 10-12
kouskul. ValeCkem rozvalej kazdy kousek na malou kulatou placi¢ku(pitu). Zapni troubu na 275
stupnu. Pity rozloz na 2 plechy vyloZené papirem na peceni a zakryj je utérkou. Budou jesté asi 20
minut kynout. Po deseti minutdch je obrat a dlani lehounce ,,rozplécni“. Plech vloz na stredni drazku
trouby a pec¢ 6-8minut. Pity maji byt svétlé, mékké a trochu nafouklé. Nech je vychladnout. Pitu
muze$ nakrojit, rozevrit a naplnit tfeba zeleninovym saldtem, syrem a salamem. Nebo ji iplné
prekroj na dvé pulky a ty obloz podle vlastni fantazie.
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