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Suroviny

Porce: 4

- Tmava ¢okolada 125 g
- Méslo 125 g

- Krupicovy cukr 150 g
- Vejce 2 ks

. Zloutky 2 ks

- Hladkd mouka 50 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehfejte na 190°C a vymazejte formicky. Cokoladu naldmejte do misky a pridejte méslo
nakrajené na kostky. Misku postavte na hrnec s mirné vrouci vodou a nechte méslo s cokoladou
rozpustit. Promichejte, aby se smés dokonale spojila, pak nechte trochu vychladnout.

V jiné mise uslehejte cukr, vejce a zloutky, az bude smés husta a svétla. Pak k ni zaslehejte
rozpusténou ¢okoladu s maslem a prosatou mouku. Smeés rozdélte do formicek a pecte 25 minut
mate-li velké formicky, nebo tésné pod 20 minut mate-li malé. Babovicky trochu vybéhnou, na
povrchu popraskaji, ale na dotek budou pruzné. Podéavejte teplé se Slehackou, zakysanou smetanou
nebo se zmrzlinou.
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