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Suroviny

Porce: 4

- sladkd kukurice velkd 1 plechovka

- neslazené kondenzované mléko 1 ks
- malé cibule 0.5 ks

. zelena paprika 0.5 ks

. sul, pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupej cibuli a rozkrojte ji naptl. Pulku nakréjejte na drobné kousky. Dejte pozor na prsty. Omyjte a
otrete papriku. Rozkrojte ji naptl a odstrante stopku a seminka. Pulku nakrajejte na malé kousky.
Kukurici vlijte do hrnce a pridejte dalsi prisady. Pomalu zahrivejte a michejte. Pridejte teplo, az
polévka zacne vrit. Po celou dobu polévku michejte, aby se nepripalila. Jakmile polévka zacne vrit,
vypnéte sporak. Polévku opatrné nalijte na talife a hned podavejte.
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