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Suroviny

- Hladka mouka 250 g

- Mleté mandle 75 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Jedla soda 0.5 1zicka

- Mlety suSeny zéazvor 2 Izicka

- Mlety muskatovy orisek 0.5 1zicka
- Mletd skorice 0.5 Izicka

- Mlety hrebicek 0.5 1zicka

- Pomeranc¢ova kura 3 1zicka

. Citronova kura 3 1zicka

- Tekuty med 200 ml

- Maslo 85 g

- NA 0ZDOBU

- Sparené loupané mandle (pulky) 1 hrst

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Némecko

Postup:

Promichejte mouku, mleté mandle, prasek do peciva, sodu, koreni a citrusovou kuru ve velké mise.
Pozvolna spolu rozetreme med a méslo v kastrulku a pak prilijte do misy. Vymichejte pomérné tuhé
tésto. Misu pretahnéte folii a nechte tésto vychladnout a jesté trochu zpevnit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Troubu predehrejte na 180°C. Rukama vyvalejte tésta asi 3 cm kulicky a rozlozte je na pripravené
plechy, nechte mezi nimi dostate¢né rozestupy. Prsty roztlacte kulicky na placicky a do stredu kazdé
zapichnéte mandli. Posypte drobty jedlé zlaté folie na ozdobu. Pecte asi 15 minut, az pernicky
vybéhnou a zezlatnou, pak je nechte vychladnout na mrizce.



