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Suroviny

Porce: 8

- Listové tésto 500 g

- Salam 200 g

- Filatka ancovicek 16 ks

- Zralé rajcata 6 ks

. Cerné olivy 1 hrst

- Mlety pepr 0.5 1zicka

- Vejce 1 ks

- Olivovy olej na zakapani 2 Izice

- Listky bazalky na posypani 2 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Francie

Pocet porci: 8

Postup:

Predehrejte troubu na 200°C. Tésto vyvalejte na vysku asi 5 mm, okraje odriznéte a tésto rozkrojte
na uhledné obdélniky. Plechy potrete malym mnozstvim oelej, rozlozte na né rozkrajené tésto - mezi
jednotlivymi kusy nechte trochu mista. Malym ostrym nozem si naznacte zéarezy asi 1 cm od okraji
tésta, davejte pozor, abyste tésto neprorizli.

Rajcata nakrajejte na uhledné platky a filatka ancovicek podélné rozpulte. Na tésto rozlozte platky


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

rajCat, ancovicky a saldm, posypte olivami, opeprete a zakapejte trochou olivového oleje. Okraje
tartaletek potrete rozslehanym vajickem a pecte 20 minut, az bude tésto hezky zlaté a vybéhne.
Posypte natrhanymi listky bazalky a podavejte teplé nebo vlahé.



