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Suroviny

Porce: 4

- celer 1 ks

- dijonska horcice 2 1zice
- citrénova Stava 0.5 ks

- majonéza 3 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Celerovou bulvu ocistime, rozdélime na ¢tvrtky a nakrajime ho na julienne (nudlicky o tloustce cca
sirky) nebo nastrouhdame na vhodném struhadle na prouzky tenké jako sirky.

Ihned po nastrouhéni polijeme $tavou, aby celer zlstal krasné bily. Pridame majonézu, dijonskou
horcici, osolime, opeprime a vSe spolecné s nastrouhanym celerem velmi dobre promichdme. Takto
pripravenou remuladu dédme do chladna ulezet nejlépe do druhého dne. Podavame k pec¢enému nebo
grilovanému masu, ale chutnd i jen tak s cerstvym pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

