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Suroviny

Porce: 5

- veprové kuze 1 kg

- podravka 2 1zice

- vejce na tvrdo 2 ks
- kysela okurka 2 ks
- voda 500 ml

. sul 1.2 Izicka

. pepr 1.2 1zicka

. petrzel 1 ks

- mrkev 1 ks

- celer 1.2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Veprové kiize uvarime do mékka v mirné osolené vodé

2. Vodu, ve které se kuze varily, slijeme do druhého hrnce

3. Vychladlé kiize rozemeleme a pomleté dame zpét do vody, ve které se varily, nechame ztuhnout
4. Druhy den hrnec nahrejeme ve vodé a ztuhlé kuze vyklopime na prkénko, odfizneme vrstvu tuku,
byvé dost vysokd, tak 3 az 4 cm, podle toho, kolik reznik neché na kizi sadla

5. Rozkrojime na ¢tvrtky a v hrnci opét rozpustime, ochutime 1-2 1zicemi podravky

6. Uvarime vejce a zeleninu, do misek dame kosti¢ky zeleniny, vajec a priddme nakrajenou kyselou
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okurku, zalijeme rosolem z kuzi
7. Nechame vychladnout a podavame s cibulkou octem a chlebem.



