Raznici na plechu
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. kurecich rizka 500 g

. drubezich jater 500 g

- anglické slaniny 200 g

. Cervena paprika 1 ks

- zelena paprika 1 ks

- noziCky oblibené klobasy 2 ks
- nozi¢ky tenkych parku 2 ks
- cibule podle chuti 1 ks

- olej 1 hrnek

. sul 1 Spetka

- grilovaci koreni 1 balicek

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci rizky a jatra nakrajime na vétsi kostky, klobasu na kolecka, anglickou na kosticky, parky
nakrajime na mensi kousky a kraje nakrojime jako kdyz opékame burty, krasné se rozeviou a na
talifi to pékné vypadd. Papriky zbavime jadrincu, nakrajime na Sir$i prouzky, pokrajime cibuli


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

(velkou na silnéjsi koleCka, malou na pllky nebo ¢tvrtky). VSechno smichame a nasypeme na plech s
vysSim okrajem. Pokropime trochu olejem, osolime a opeprime, posypeme grilovacim korenim.
Upeceme domeékka.

Poznamka:

Podévame s ryzi nebo bramborami



