Kakaove rezy s mandlovou naplni
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Suroviny

- Vejce 6 ks

- Mouckovy cukr 210 g

- Orechy 60 g

- Hrubd mouka 60 g

- Rum 1 1zice

- Kakao 30 g

- MANDLOVA NAPLN

- Loupané mleté mandle 150 g
- Mléko 0.5 dl

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Rum 1 1Zice

- Maslo 150 g

- Mouckovy cukr 150 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Celé vejce s cukrem Slehame metlickou, dokud hmota nezhoustne. Poté priddme mleté orechy,
mouku, rum, kakao a vSechno spolecné promichdme. Tésto vylijeme na vymastény a moukou
vysypany plech a pomalu upe¢eme. Upeceny a vychladly mouc¢nik prekrojime na pul a naplnime.
Povrch ozdobime naplni a oloupanymi mandlemi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

MANDLOVA NAPLN
Mandle sparime vroucim mlékem, ve kterém jsme rozvarili vanilkovy cukr, nechdme vychladnout a
polijeme rumem. Maslo s cukrem vymichame, pridame vychladlé mandle a spolu promichame.



