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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Pecené veprové maso 25 g
- Rajce 2 ks

- Paprika 2 ks

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Ostry kecup 1 1zice

- Sdjova omacka 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso umeleme na masovém strojku nebo velmi drobné nasekame.Na oleji osmahneme drobné
nakrajenou cibuli, priddme nakrajena rajcata a papriky a dusime do vyduseni stavy. Pak vmichame
prolisovany ¢esnek, umleté maso, kecup a zakapneme séjovou omackou. Osolime a opeprime.
Pomazanku mazeme na chléb nebo topinky ¢i opecené platky veky a to studenou nebo teplou (pred
pouzitim ji prohf'ejeme). Pozn: misto paprik a rajéat mizeme pouzit sterilované leco.
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