Kachna témeér bez prace

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kachna 2 kg
. sul 1 balicek
- kmin 1 balicek

Doba pripravy: 330 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omytou kachnu dobre osusime a ze vSech stran i zevnitr osolime a okminujeme. Vlozime prsicky
nahoru do suchého pekace a prikryjeme poklickou. Nepodlévat! Dame do studené trouby a zapneme
na 120°C. Peceme 4 - 5 hodin (podle velikosti kachny). Prvni ¢tyri hodiny troubu neotvirat.
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Poznamka:

Podévame nejlépe s dusenym Cervenym zelim a bramborovymi nebo houskovymi knedliky.



