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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- maslo 2 Izice

- kvések 1 kostka

. petrzel 0.5 ks

- mrkev 2 ks

. cibule 1 ks

- krupice 4 lzice

. dle chuti sul 1 ks

- dle potreby rohliky 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Méslo dame rozehrat do hrnce. Pak na ném zpénime kvasnice, nechame chvilicku probublévat,
dokud nezacnou vonét. Priddme pokrajenou zeleninu a jesté chvilku michame. Zalijeme vodou a
nechame varit.

Kdyz je zelenina mékka, za stalého michani prisypavame krupici, ktera polévku zahusti. Dochutime
soli, popripadé podravkou.

Na zbylém masle pomalu oprazime na kosticky pokrajené rohliky, které nakonec pridavame do
servirované polévky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

