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Suroviny

Porce: 2

. jatra dribezi 200 g

. sul 1 Spetka

- dle chuti pepr 1 ks

- bazalka susena 1 1zicka
- cibule 1 ks

- paprika zelena 1 ks

- téstoviny 500 g

- rajcata 2 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Dribezi jatra orestujeme, podle chuti osolime a opeprime, pridame bazalku, nakréjenou cibuli a
papriku. Nakonec ke smési priddme oloupana rajcata nakrajena na kousky. VSechno promichame.
Takto pripravenou smeés priddme do predem uvarenych téstovin. Zamichdme a hned mizeme
podavat. Pokud neméme téstoviny, d& se leCo samozrejmeé jist i s chlebem.
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