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Suroviny

Porce: 4

- rajcata 1 kg

- olej olivovy 4 1zice

- Cesnek 4 strouzek

- tymidan 1 1zicka

- makarony 0.5 baleni

- trocha parmazan strouhany 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata omyjeme a podélné rozpulime. Velky plech vylozime pecicim papirem a rajcata na néj
naskladdme rezem nahoru. Pokapeme je olivovym olejem a rovnomérné posypeme cesnekem
nakrajenym na malé kousky.

Tymidn odrhneme na malé listeCky a jimi rajcata posypeme. Plech vlozime do vyhraté trouby a pri
140 °C nechame péct asi 2 hodiny.

Makarony uvarime v osolené vodé a podavame s pecCenymi rajcaty.

Nakonec kazdou porci lehce posypeme jemné strouhanym parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Upecena rajCata se daji rozmixovat nebo je Ize podavat jen s bagetou, a to jak tepld, tak i studena.
Misto tymidnu muze$ na rajCata nanést trochu bazalkového pesta.



