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Suroviny

Porce: 4

- Kvéty z pampelisek 250 g
- Voda 11

- Pomeranc 1 ks

- Kyselina citrénova 1 1zicka
- Krupicovy cukr 1 kg

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kvéty opereme ve studené vodé, dame je do vhodné nadoby a zalijeme studenou vodou. Pomerance
dobre omyjeme, nakrajime na platky a pridame ke kvétim. Soucasné pridame i kyselinu citronovou.
Nechame do druhého dne odstat. Pak povarime asi 20 minut a precedime. Do Cistého nalevu
pridame cukr a povarime do rozpusténi cukru a do zhoustnuti na konzistenci medu. Jesté teply med
lijeme do sklenicek a ihned zavickujeme. Ukladame v chladu. Pouzivame do ¢ajli, do ostatnich
néapoju, do pomazanek i do peciva.
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