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Suroviny

- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Oloupané mleté mandle 200 g
- Bilky 5 ks

- Hrubd mouka 140 g

- Mouckovy cukr do snéhu 50 g
- Rybizové marmelada 1 sklenice
. COKOLADOVA POLEVA

. Zloutky 5 ks

- Mouckovy cukr 150 g

. Cokolada 100 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maslo vymichdme s cukrem do pény, priddme mandle, z bilka uslehany snih, do kterého jsme
zaSlehali cukr a nakonec zlehka primichdme mouku. Pripravené tésto rozetreme na vymastény a
moukou vysypany plech a ve vyhraté troubé upeceme. Upecené a vychladlé natreme marmeladou,
polejeme ¢okoladovou polevou a zatuhlé pokrajime na rezy.

COKOLADOVA POLEVA
Zloutky s cukrem dobte vymichdme, pfiddme zméklou ¢okoladu a je$té promichdme.
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